
Lots « Viande de porc engraissé sur litière - animaux nourris sans
OGM  »

Préconisation d’inscription de critères dans le CCTP

Prescriptions relatives aux viandes de porc, charcuterie et saucisserie (lots n°1, 2 et3)
Les viandes de porc seront conformes à la spécification technique n° B1-16-05 du 31 mars 2005
applicable aux viandes de porcins en muscles ou piécées.

En outre :
- les viandes seront issues de porc charcutier engraissé sur litière (paille ou sciure) pendant au moins
120 jours. Chaque livraison de lot devra être étiquetée «porc engraissé sur litière » ;
- la viande proviendra d’animaux d’au moins 6 mois d’âge ;
- Les articles ne doivent pas être issus d'animaux nourris avec des aliments "génétiquement modifié"
ou contenant des ingrédients «génétiquement modifiés».
Les  fournisseurs  produiront  un  certificat  des  industriels  et/ou  des  producteurs  portant  sur
l’étiquetage des denrées alimentaires proposées comme « nourri sans OGM (0,9%) » ou « nourri sans
OGM (0,1%) », en conformité avec la réglementation en vigueur, notamment le Décret n°2012-128
du 30 Janvier 2012.
La  fiche  technique  des  produits  devra  détailler  les  procédures  de  traçabilité  et  de  contrôle  du
caractère « sans OGM » des produits.

Chaque livraison de lot devra être étiquetée « Viande de porc engraissé sur litière - animaux nourris
sans OGM  ;

Il  pourra être procédé à 1 visite annuelle pour s'assurer de la conformité des modes opératoires
décrits dans la réponse.

Lot N°1 « viande de porc  - animaux engraissés sur litière »

Produits disponibles : 
1. Porc - Sauté (Epaule) 50g-70g-90g
2. Porc - Sauté (Epaule) 1/2 sel 50g-70g-90g

Lot N°2 « charcuterie - animaux engraissés sur litière »

Produits disponibles : 
1. Pâté campagne 
2. Pâté de chair
3. Rillettes Qualité supérieure

Lot N°3 « Saucisserie - animaux engraissés sur litière »

Produits disponibles : 
1. Saucisse fraîche sans colorant (boyaux naturels)
2. Chipolata fraîche sans colorant (boyaux naturels)
3. Chair à saucisse fraîche sans colorant


